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Pfefferminz-Eistee

1 Liter  Wasser

5EL Zucker
Saft einer Zitrone
frische Pfefferminz-Blatter
Granatapfelkerne

Wasser mitiZucker aufkochen.

Frisch. gezupfte Pfefferminz-Blatter
— moglichst ohne Stiele — dazu-geben:

Den Saft einer Zitrone hineinpressen.

Ungefahr eine halbe Stunde ziehen lassen.
Danach abkihlentlassen und gekuhit genieBen.

Garnieren Sie es noch mit ein paar Granatapfelkerne,
das sieht nicht nur witzig aus, sondern schmeckt auch lecker!

Guten Appetit!

Alter Wirt GmbH
Marktplatz 1
82031 Griinwald

Geschaftsfihrer:
Ulli Portenlanger

Tel. +49(0)89-641 93 40
Fax +49(0)89-641 93 499
info@alterwirt.de
www.alterwirt.de

Das Hotel ,Alter Wirt" ist DAS Traditionshaus in Griinwald. gfﬁ'r_lf;“;;égf/j§§§§43lz
Seit tGber 90 Jahren befindet sich der Familienbetrieb HRB 94984

in Besitz von Familie Portenlanger. .
Bio-Kontrollnummer:
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