


Χ ƛƳ !ƭǘŜƴ ²ƛǊǘ ƛƴ DǊǸƴǿŀƭŘ ōŜƛ aǸƴŎƘŜƴΦ ¦ƴǎŜǊ ƭƛŜōŜǾƻƭƭ 

familiengeführtes und modernes Bio-Restaurant und Bio-

Hotel (3-Sterne superior) bietet Ihnen den idealen Ort zum 

Genießen, Feiern, Tagen und Übernachten. Mit echter und 

offenherziger Gastlichkeit bewirtet und empfängt Familie 

Portenlänger hier bereits seit 1919 Ihre Gäste.

2022 hat Jakob Portenlänger in 4. Generation das 

familiengeführte Hotel übernommen.

HERZLICH WILLKOMMEN
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wir legen Wert auf Qualität, Frische und Regionalität. 
Deshalb kennen wir unsere Partner persönlich und kaufen 
direkt bei bio-zertifizierten Höfen ein.

Alle Speisen werden mit Liebe und handwerklichem 
Können frisch vor Ort zubereitet. Unser Küchenteam 
zaubert saisonale Spezialitäten aus der Region und geht 
gerne auf individuelle Wünsche ein.

Für Ihre Feier bieten wir sechs Gasträume, Biergarten, 
Terrasse und ς als Geheimtipp ς unseren Apfelgarten für 
private Events bei schönem Wetter.

Sobald Sie Termin, Raum und Menü gewählt haben, 
übernehmen wir den Rest. Unser erfahrenes Team sorgt für 
eine herzliche Atmosphäre und ein rundum gelungenes 
Fest.

Wir freuen uns auf Sie und Ihre Gäste!

Ihr Jakob Portenlänger & das Team vom Alten Wirt

LIEBE GÄSTE
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Für Veranstaltungen jeder Art bieten wir eine Auswahl aus 
insgesamt sechs stilvollen Innenräumen sowie großzügigen 
Außenbereichen, von traditionell bayerischen Stuben bis 
hin zu romantischen Eventflächen im Grünen. 
Ob Hochzeit, Familienfeier, Firmenevent oder exklusiver 
Empfang: bei uns finden Sie den passenden Rahmen für 
jede Gelegenheit.
Eine exklusive Buchung des gesamten Hotels, inklusive aller 
Zimmer, ist ebenfalls möglich. Voraussetzung hierfür ist 
eine individuelle Vereinbarung über den Mindestverzehr. 
Gerne schnüren wir ein maßgeschneidertes Gesamtpaket.
Unsere Räumlichkeiten im Überblick:

Alle Preise verstehen sich als Mindestverzehr inkl. Speisen, Getränke und Service. 
Wird der Mindestverzehr nicht erreicht, fällt die Differenz als Raummiete an.
Achtung, unsere Marktplatzstube wird im Winter 2025/26 umgebaut und ist ab Frühjahr 
2026 wieder buchbar.

UNSERE EVENTRÄUME
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Raum Kapazität Mindestverzehr

Flößerstube bis 35 Personen 1.000ϵ

Bayerische Stube bis 48 Personen 1.500ϵ

Kastaniengarten bis 30 Personen 1.800ϵ

Georgi Stüberl bis 18 Personen 1.200ϵ

Marktplatzstube 12ς17 Uhr bis 70 Personen 2.000ϵ

Marktplatzstube 18ς23 Uhr Bis 70 Personen пΦллл ϵ

Wirtschaft (12ς17 Uhr / 18ς23 Uhr) bis 60 Personen 5.000ϵ

Wirtschaft (freitags ab 18 Uhr) bis 60 Personen 7.500ϵ
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Kastaniengarten

Georgi Stüberl Flößerstube

Bayerische Stube



Der Apfelgarten ist ein echter Geheimtipp für 
unvergessliche Sommerabende. Umgeben von alten 
Apfelbäumen, bietet er eine romantische und naturnahe 
Kulisse, ideal für Hochzeiten, freie Trauungen oder 
exklusive Veranstaltungen in entspannter Atmosphäre.
Die Gestaltung des Platzes ist vollkommen flexibel: 
ob eine lange Tafel unter freiem Himmel, runde Tische im 
Grünen, eine stilvolle Lounge-Ecke oder ein entspanntes 
Beisammensein mit Stehmobiliar, bei uns ist (fast) alles 
möglich.

Mit viel Liebe zum Detail entwickeln wir individuelle 
Konzepte, die genau auf die Wünsche und Vorstellungen 
unserer Gäste abgestimmt sind. So wird jeder Anlass im 
Apfelgarten zu einem ganz besonderen Erlebnis.

Der Apfelgarten bietet Platz für Veranstaltungen mit bis zu 
150 Personen. 
Für exklusive Buchungen gilt ein Mindestverzehr von 
5.000ϵΣ ŘŜǊ ƛƴŘƛǾƛŘǳŜƭƭ ŀǳŦ {ǇŜƛǎŜƴΣ DŜǘǊŅƴƪŜ ǳƴŘ 
Serviceleistungen angerechnet wird.

*FǸǊ ŘƛŜ .ŜǊŜƛǘǎǘŜƭƭǳƴƎ Ǿƻƴ ¢ƛǎŎƘǿŅǎŎƘŜ ōŜǊŜŎƘƴŜƴ ǿƛǊ нΣлл ϵ ǇǊƻ tŜǊǎƻƴΦ

DER APFELGARTEN
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Menü 1

Rinderkraftbrühe | Basilikum-Grießnockerl

Braten von YǊŀǘȊŜǊΩǎ Weideochsen
Rotweinsauce | Rahmwirsing | Herzoginkartoffeln

Mousse von der Valrhona Schokolade 
aus der Schüssel geschöpft | Früchte

ртΣлл ϵ p.P.

Menü 2

Kräuterblattsalate 
Frischkäsedressing | Kartoffelcroûtons | Sprossen

Cremesuppe von Karotte und Orange | frischer Ingwer

Brust vom Bauerngockel 
saisonales Marktgemüse | Jasminreis

Bayrisch Creme | Sauerkirschragout

стΣлл ϵ p.P.

MENÜVORSCHLÄGE

7Alle unsere Menüs können ab einer Personenzahl von 10 Gästen angeboten werden.



Menü 3

Tatar von geräuchertem Lachs 
Avocadocreme | Cashewkerne

Suppe von sonnengereiften Tomaten | Basilikum

Rieslingsrisotto | Shiitakepilze | Pecorinospäne

Sanft geschmorte Schulter vom Tiroler Milchkalb
Rahmsauce | mediterranes Gemüse
Parmesan-Kartoffelnocke

Parfait von Beeren | Mascarpone

ффΣлл ϵ p.P.

Menü 4  vegetarisch

Gemüsekraftbrühe | Basilikum-Grießnockerl

Rieslingsrisotto | Shiitakepilze | Pecorinospäne

Topfenknödel | Zwetschgenragout 

прΣлл ϵ p.P.

MENÜVORSCHLÄGE
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Brezn | Obazda

Brezn | Frischkäse | Schnittlauch

Braumeisterbrot | Bergkäse | Feigensenf

моΣлл ϵ p.P.

Flammkuchen | rote Zwiebel | Feta | Rosmarin | Speck

Baguette | Roastbeef | Olivencreme

Tatar von geräucherter Forelle

нлΣлл ϵ p.P.

Laugengebäck | Butter oder Obazda

Bauernbrot | Alm Speck | frischer Meerrettich 

Fleischpflanzerl am Spieß | grober Senf

Tatar von geräucherter Forelle

нрΣлл ϵ p.P.

FINGERFOOD PAKETE
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ZUM APERITIF



Brezn | Obazda

Braumeisterbrot | Tatar

Lachstatar | Apfel-Sellerie-Salat

Nürnberger Rostbratwürste | Sauerkraut

Käsespätzle | Röstzwiebeln

Minischnitzel vom Landschwein| Kartoffelsalat

Kaiserschmarrn | Zwetschgenröster

Schokoladenmousse | Früchte

сфΣлл ϵ p.P.

FLYING BUFFET
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tŀǳǎŎƘŀƭŜ αƪƭŜƛƴά

Welcomedrink
(beispielsweise Sekt oder Augustiner Schnitt)
Augustiner Bier
Grauer Burgunder, VDP. Weingut Gutzler, Gundheim, Rheinhessen
Merlot, Vin de paysΣ 5ƻƳŀƛƴŜ ŘŜ ƭΨ Attilon, Provence
Wasser & Softgetränke
Kaffeespezialitäten & Tee

мрΣлл ϵ p.P. / Stunde

tŀǳǎŎƘŀƭŜ αƎǊƻǖά

Welcomedrink
(beispielsweise Spritz, Sekt oder Augustiner Schnitt)
Augustiner Bier
Grauer Burgunder, VDP. Weingut Gutzler, Gundheim, Rheinhessen
Merlot, Vin de paysΣ 5ƻƳŀƛƴŜ ŘŜ ƭΨ Attilon, Provence
Spritzvarianten
Wasser & Softgetränke
Longdrinks mit Lions Vodka oderDuke Gin
Kaffeespezialitäten & Tee

нлΣлл ϵ p.P. / Stunde

GETRÄNKEPAUSCHALEN
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Buchbar ab mindestens 3 Stunden
Getränke können auf Wunsch auch nach Verbrauch abgerechnet werden ς gerne 
senden wir Ihnen vorab unsere Weinkarte zur Auswahl zu.



Was wäre ein echtes Fest ohne das passende Fass? Bei uns 
wird nicht einfach nur ausgeschenkt ς wir zelebrieren das 
Anzapfen! Für Ihre Veranstaltung stellen wir auf Wunsch 
original Holzfässer mit Augustiner Hell bereit, ein echter 
Hingucker und Stimmungsgarant.
Und das Beste? Der Schlegel kommt nicht von der Stange:
Lassen Sie Ihn mit Ihrem eigenen Branding versehen! 
Ob Firmenlogo, Name des Ehrengastes oder Motto der 
Veranstaltung, Ihr persönlicher Fass-Schlegel macht das 
Anzapfen zum legendären Moment (und bleibt als 
Erinnerung für die Ewigkeit).

Also:
Ran an den Zapfhahn, Schürze um und mit einem kräftigen 
αhΩȊŀǇŦǘ isΗά ǎǘŀǊǘŜƴ {ƛŜ LƘǊ CŜǎǘ ǿƛŜ ŘƛŜ tǊƻŦƛǎΦ 
Wir sorgen für das Fass, Sie für die Stimmung ς Deal?

орлΣлл ϵ ŦǸǊ ол[ ƛƴƪƭΦ {ŎƘƭŜƎŜƭ ǳƴŘ {Ƙƻǿ

*15L auf Anfrage möglich

ZÜNFTIG ZAPFEN? 
ABER BITTE MIT STIL !
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So individuell wie unsere Gäste, so flexibel ist auch unser 
Eventservice. Wir erfüllen gerne Ihre persönlichen 
Wünsche und besondere Vorstellungen, um Ihr Event zu 
etwas ganz Eigenem zu machen.
Ob zurückhaltend elegant oder extravagant & farbenfroh, 
gemeinsam mit unseren erfahrenen Partnern realisieren 
wir Blumenschmuck, der perfekt zum Anlass passt. 
Von minimalistischen Tischgestecken bis hin zu 
beeindruckende, florale Installationen ist alles möglich.
Auch Foto- und Videografen können wir auf Wunsch 
buchen ebenso wie die passende technische Ausstattung: 
Ton, Licht, Projektionen oder individuelle Spezialeffekte.
Damit alles perfekt zusammenpasst, erstellen wir auf 
Wunsch Moodboards, die auf Farbkonzepte, Mottos oder 
besondere Wünsche abgestimmt sind, von der Deko über 
das Licht bis zur Menügestaltung. 
Und Falls die Feier etwas länger gehen sollte, können wir 
Ihnen gerne ein attraktives Angebot für Hotelzimmer 
machen.
So entsteht ein durchdachtes Gesamterlebnis, das 
begeistert.

ZUSATZLEISTUNGEN
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Durch zahlreiche, erfolgreich umgesetzte Sommerfeste, 
Hochzeiten, Geburtstage und Firmenfeiern verfügen wir 
über eine hervorragend gepflegte Künstlerkartei. 
Ob traditionelle Musikgruppen, moderne Blasmusik oder 
Eventbands, für ein authentisch-regionales Eventerlebnis 
bieten wir die passende musikalische Begleitung.

Natürlich umfasst unsere Kartei auch Künstler 
verschiedenster Stilrichtungen: von DJs mit elektronischem 
oder Hip-Hop Sound über Walking Acts bis hin zu größeren 
Live-Bands, wir finden das passende Entertainment für 
jede Veranstaltung.

Gerne übernehmen wir die Künstleranfrage und 
Koordination. Wichtig für uns ist lediglich ein Hinweis auf 
den gewünschten Musikgeschmack ς alles Weitere 
übernehmen wir.

ENTERTAINMENT
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https://www.alterwirt.de/unsere-feiern/


INFORMATIONEN ZUM HAUS
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Seit 2006 ist der Alte Wirt in Grünwald das erste bio-zertifizierte Hotel in der Region!
Wir kochen ausschließlich mit Produkten aus biologischem Anbau.
Unsere konsequent ökologisch und nach baubiologischen Gesichtspunkten gestalteten Zimmer sind mit stilvollen Vollholzmöbeln, Böden aus geölter 
Kastanie, heimischen Hölzern, Filz, Naturmaterialien und mit hochwertigen Naturbetten ausgestattet. 
Individuelle Doppel- und Einzelzimmer bieten Komfort, modernes natürliches Flair, kostenfreies und schnelles W-LAN und sorgen für echtes Wohlgefühl.

²ƛǊ ǎƛƴŘ Ǝǳǘ Ƴƛǘ ǀŦŦŜƴǘƭƛŎƘŜƴ ±ŜǊƪŜƘǊǎƳƛǘǘŜƭƴ Ȋǳ ŜǊǊŜƛŎƘŜƴΦ bŜƘƳŜƴ {ƛŜ ŘƛŜ ¢ǊŀƳ нр ōƛǎ Ȋǳ 9ƴŘƘŀƭǘŜǎǘŜƭƭŜ αDerbolfinger tƭŀǘȊά ƻŘŜǊ ƴŀŎƘ aƛǘǘŜǊƴŀŎƘǘ ŘƛŜ 
NachtTram bнт ōƛǎ DǊƻǖƘŜǎǎŜƭƻƘŜǊ .ǊǸŎƪŜ ǳƴŘ Řŀƴƴ ƎŜƘǘ Ŝǎ Ƴƛǘ ŘŜƳ bŀŎƘǘōǳǎ DǊǸƴǿŀƭŘ ōƛǎ ȊǳǊ 9ƴŘƘŀƭǘŜǎǘŜƭƭŜ αDǊǸƴǿŀƭŘΣ CǊƛŜŘƘƻŦάΦ
Außerdem verfügen wir über einen großen, hoteleigenen Parkplatz sowie über eine Tiefgarage.

Ein kurzer Einblick in die Chronik der Familie Portenlänger und vom 1. Haus am Platz:

1919 kauft Georg Portenlänger mit seiner Frau Anna den Alten Wirt, damals ein Wirtshaus mit Biergarten und Metzgerei
1949 Sohn Georg übernimmt mit seiner Frau Irene das Wirtshaus und erweitert 1983 den Gasthof zu einem Hotel
1991 Ulli Portenlänger führt den Alten Wirt gemeinsam mit Carola Portenlänger
2006 Bio-Zertifizierung und in den Folgejahren Umbau der Hotelzimmer nach baubiologischen Kriterien 
2011 Eröffnung der umgebauten Wirtschaft
2018 ŘƛŜ DŜǎŎƘǿƛǎǘŜǊ WŀƪƻōΣ ¢ƘŜǊŜǎŀ ǳƴŘ ·ŀǾŜǊ tƻǊǘŜƴƭŅƴƎŜǊ ŜǊǀŦŦƴŜƴ Řŀǎ ·ŀǾŜǊΩǎ ƛƴ aǸƴŎƘŜƴ
2019 мллƧŅƘǊƛƎŜǎ .ŜǎǘŜƘŜƴ ŘŜǎ ¢ǊŀŘƛǘƛƻƴǎƘŀǳǎŜǎ α!ƭǘŜǊ ²ƛǊǘά ƛƳ CŀƳƛƭƛŜƴōŜǎƛǘȊ
2022  Jakob Portenlänger übernimmt im April das Hotel in 4. Generation
2022  Übernahme der kleinen Jazzbar Mister .Ψǎ
2025  Eröffnung des Restaurants NICE im Münchner Werksviertel



WUSSTEN SIE SCHON?
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Unsere weiteren Locations

·ŀǾŜǊΨǎ ²ƛǊǘǎƘŀǳǎ
events@xaver-s.de
Im Herzen von München am Viktualienmarkt gelegen.
Tradition trifft Geselligkeit ς perfekt für entspannte Feiern im jungen bayerischen Stil.

NICE
event@nicedining.de
Im Münchner Werksviertel, wo kreatives Leben und urbaner Rhythmus aufeinandertreffen.
Küche ist europäisch inspiriert ς leicht, vielseitig und geprägt von hochwertigen Zutaten. 

Mr. .Ψǎ
booking@mister-bs.bar
Das Mister B́ s ist die kleinste Live Boazn Münchens, 
welche sich unweit der Theresienwiese befindet.

Interesse?
Fragen Sie gerne nach Verfügbarkeiten und individuellen Angeboten für Ihre Veranstaltung!

*Die angegebenen Inklusivpreise können je nach aktueller Marktlage variieren. Änderungen behalten wir uns jederzeit vor.
  Unser Betrieb ist zertifiziert von ABCERT AG unter der Kontrollnummer DE-ÖKO-006. 

https://xaver-s.de/events/
mailto:events@xaver-s.de
mailto:events@xaver-s.de
mailto:events@xaver-s.de
https://www.nicedining.de/
mailto:event@nicedining.de
https://mister-bs.bar/
https://mister-bs.bar/
mailto:booking@mister-bs.bar
mailto:booking@mister-bs.bar
mailto:booking@mister-bs.bar


Urte Albrecht
 

DAS VERKAUFSTEAM
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Sabrina Blüher Fanni Kürtösi Dimitra Tsamprinou

Für alle Fragen rund um Planung, Ablauf und individuelle Wünsche steht Ihnen unser Verkaufsteam mit Erfahrung, 
einem offenen Ohr und viel Sinn fürs Detail zur Seite, ob lockeres Get-together, Firmenfeier, Hochzeit oder stilvolles Dinner.

Kontakt:
info@alterwirt.de

Für einfache Tischreservierungen:
Bitte reservieren Sie Ihren Tisch direkt über unser Reservierungstool

Alter Wirt GmbH | Marktplatz 1 | 82031 Grünwald | www.alterwirt.de | 089 641 9340

https://alterwirt.reservision.online/
http://www.alterwirt.de/
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