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familiengefiihrtes und modernes BRestaurant und Bio
Hotel (3Sterne superior) bietet Innen den idealen Ort zum
GenielRen, Feiern, Tagen und Ubernachten. Mit echter und
offenherziger Gastlichkeit bewirtet und empfangt Familie
Portenlanger hier bereits seit 1919 Ihre Géaste.

2022 hat Jakob Portenlanger in 4. Generation das
familiengefihrte Hotel GUbernommen.
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wir legen Wert auf Qualitat, Frische und Regionalitat.
Deshalb kennen wir unsere Partner personlich und kaufen
direkt bei biczertifizierten Hofen ein.

Alle Speisen werden mit Liebe und handwerklichem
Kdnnen frisch vor Ort zubereitet. Unser Kiichenteam
zaubert saisonale Spezialitdten aus der Region und geht
gerne auf individuelle Wiinsche ein.

Fur Ihre Feier bieten wir sechs Gastraume, Biergarten,
Terrasse und als Geheimtipg; unseren Apfelgarten fur
private Events bei schonem Wetter.

Sobald Sie Termin, Raum und Ment gewahlt haben,
ubernehmen wir den Rest. Unser erfahrenes Team sorgt fir
eine herzliche Atmosphéare und ein rundum gelungenes
Fest.

Wir freuen uns auf Sie und lhre Géaste!

Ihr Jakob Portenlanger & das Team vom Alten Wirt




Fur Veranstaltungen jeder Art bieten wir eine Auswahl aus
Insgesamt sechs stilvollen Innenrdumen sowie grof3ztgigen
Aul3enbereichen, von traditionell bayerischen Stuben bis  §
hin zu romantischen Eventflachen im Grinen.

Ob Hochzeit, Familienfeier, Firmenevent oder exklusiver
Empfang: bei uns finden Sie den passenden Rahmen flr
jede Gelegenheit.

Eine exklusive Buchung des gesamten Hotels, inklusive allei
Zimmer, ist ebenfalls moglich. Voraussetzung hierfir ist
eine individuelle Vereinbarung Uber den Mindestverzehr.
Gerne schnlren wir ein mal3geschneidertes Gesamtpaket.
Unsere Raumlichkeiten im Uberblick:

Alle Preise verstehen sich als Mindestverzehr inkl. Speisen, Getranke und Service.
Wird der Mindestverzehr nicht erreicht, fallt die Differenz als Raummiete an.

Achtung, unsere Marktplatzstube wird im Winter 2025/26 umgebaut und ist ab Frihjahr
2026 wieder buchbar.

Raum Kapazitat Mindestverzehr
FloRerstube bis 35 Personen  1.000€
Bayerische Stube bis 48 Personen  1.500€
Kastaniengarten bis 30 Personen  1.800€
Georgi Stuberl bis 18 Personen  1.200€
Marktplatzstube 1217 Uhr bis 70 Personen  2.000€
Marktplatzstube 1823 Uhr Bis 70 Personen n®nnn €

Wirtschaft (1217 Uhr/ 1&23 Uhr)  bis 60 Personen  5.000€
Wirtschatft (freitags ab 18 Uhr) bis 60 Personen  7.500€
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Der Apfelgarten ist ein echter Geheimtipp fir
unvergessliche Sommerabende. Umgeben von alten
Apfelbaumen, bietet er eine romantische und naturnahe
Kulisse, ideal fir Hochzeiten, freie Trauungen oder
exklusive Veranstaltungen in entspannter Atmosphare.
Die Gestaltung des Platzes ist vollkommen flexibel:

ob eine lange Tafel unter freiem Himmel, runde Tische im
Grinen, eine stilvolle Loungecke oder ein entspanntes
Beisammensein mit Stehmobiliar, bei uns ist (fast) alles
maoglich.

Mit viel Liebe zum Detail entwickeln wir individuelle
Konzepte, die genau auf die Wiinsche und Vorstellungen
unserer Gaste abgestimmt sind. So wird jeder Anlass im
Apfelgarten zu einem ganz besonderen Erlebnis.

Der Apfelgarten bietet Platz flir Veranstaltungen mit bis zu
150 Personen.

Fur exklusive Buchungen gilt ein Mindestverzehr von
5000c 5 RSNJ AYRAQGARIZSE t | dzF {
Serviceleistungen angerechnet wird.
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Menu 1

Rinderkraftbriihe | BasilikurGriel3nockerl

Braten vonY NJ (i WesdBidohsen
Rotweinsauce | Rahmwirsing | Herzoginkartoffeln

Mousse von de¥alrhonaSchokolade
aus der Schussel geschopft | Frichte

PT2ZPR €

Menu 2

Krauterblattsalate
Frischk&sedressingKartoffelcroltony Sprossen

Cremesuppe von Karotte und Orange | frischer Ingwer

Brust vom Bauerngockel
saisonales Marktgemdise | Jasminreis

Bayrisch Creme $auerkirschragout

CT2ZPpPR €

Alle unsere MenUs kénnen ab einer Personenzahl von 10 Gasten angeboten werden.




Menu 3

Tatar von gerduchertem Lachs
Avocadocreme | Cashewkerne

Suppe von sonnengereiften Tomaten | Basilikum
Rieslingsrisott¢ Shiitakepilze |Pecorinospane

Sanft geschmorte Schulter vom Tiroler Milchkalb
Rahmsauce | mediterranes Gemiise
ParmesarKartoffelnocke

Parfait von Beeren | Mascarpone

bpZ pR €

Menu 4 vegetarisch

Gemusekraftbrihe | Basilikur@riel3nockerl
Rieslingsrisott¢ Shiitakepilze |Pecorinospane

Topfenknodel | Zwetschgenragout

npmpRrR €




Brezn | Obazda
Brezn | Frischkase | Schnittlauch

Braumeisterbrot | Bergkése | Feigensenf

MO 2 /pR €

Flammkuchen | rote Zwiebel | Feta | Rosmarin | Speck
Baguette | Roastbeef | Olivencreme

Tatar von geraucherter Forelle

HN2ZpR €

Laugengeback | Butter oder Obazda
Bauernbrot | Alm Speck | frischer Meerrettich
Fleischpflanzerl am Spiel3 | grober Senf

Tatar von geraucherter Forelle

HpPp Z/pR €




Brezn | Obazda

Braumeisterbrot | Tatar

Lachstatar | ApfelSellerieSalat

Nurnberger Rostbratwirste | Sauerkraut
Kasespéatzle | Rostzwiebeln

Minischnitzel vom Landschwein| Kartoffelsalat
Kaiserschmarrn | Zwetschgenroster

Schokoladenmousse | Frichte

c hPZpR €
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Welcomedrink

(beispielsweise Sekt oder Augustiner Schnitt)

Augustiner Bier

Grauer Burgunder, VDP. Weingut Gutzler, Gundheim, Rheinhessen
Merlot, Vin depayS. 5 2 Y | AAifilén, FRaSende W

Wasser & Softgetranke

Kaffeespezialitiaten & Tee

Mp Z pR/ Sunde
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Welcomedrink

(beispielsweise Spritz, Sekt oder Augustiner Schnitt)

Augustiner Bier

Grauer Burgunder, VDP. Weingut Gutzler, Gundheim, Rheinhessen
Merlot, Vin depays. 5 2 Y I AA#ilén, FRaSende ¥
Spritzvarianten

Wasser & Softgetranke

Longdrinks mit Lions Vodka odeuke Gin

Kaffeespezialititen & Tee

H N Z pR/Sunde

Buchbar ab mindestens 3 Stunden
Getréanke kdnnen auf Wunsch auch nach Verbrauch abgerechnet wergieme
senden wir lhnen vorab unsere Weinkarte zur Auswahl zu.




Was waére ein echtes Fest ohne das passende Fass? Bei un
wird nicht einfach nur ausgeschenkir zelebrieren das
Anzapfen! Fir Ihre Veranstaltung stellen wir auf Wunsch
original Holzfasser mit Augustiner Hell bereit, ein echter
Hingucker und Stimmungsgarant.

Und das Beste? Der Schlegel kommt nicht von der Stange:
Lassen Sie Ihn mit lhrem eigenen Branding versehen!

Ob Firmenlogo, Name des Ehrengastes oder Motto der
Veranstaltung, Ihr personlicher FaSshlegel macht das
Anzapfen zum legendaren Moment (und bleibt als
Erinnerung fur die Ewigkeit).

Also:

Ran an den Zapfhahn, Schirze um und mit einem kraftigen
oh QI liSHEF GadF NOSy {AS LKNI CcSad
Wir sorgen fur das Fass, Sie fur die Stimmubgal?

opnnn € FTNNJon[ Aylftoe { OKf

*15L auf Anfrage mdglich




ZUSATZLEISTUNGEN

So individuell wie unsere Gaste, so flexibel ist auch unser
EventserviceWir erfullen gerne Ihre personlichen
Winsche und besondere Vorstellungen, um Ihr Event zu
etwas ganz Eigenem zu machen.

Ob zurtckhaltend elegant oder extravagant & farbenfroh,
gemeinsam mit unseren erfahrenen Partnern realisieren
wir Blumenschmuck, der perfekt zum Anlass passt.

Von minimalistischen Tischgestecken bis hin zu
beeindruckende, florale Installationen ist alles mdglich.
Auch Foteund Videografen kénnen wir auf Wunsch
buchen ebenso wie die passende technische Ausstattung:
Ton, Licht, Projektionen oder individuelle Spezialeffekte.
Damit alles perfekt zusammenpasst, erstellen wir auf
Wunsch Moodboards, die auf Farbkonzepte, Mottos oder
besondere Wiinsche abgestimmt sind, von der Deko Uber
das Licht bis zur Menlgestaltung.

Und Falls die Feier etwas langer gehen sollte, kbnnen wir
Ihnen gerne ein attraktives Angebot fiir Hotelzimmer
machen.

So entsteht ein durchdachtes Gesamterlebnis, das
begeistert.




Durch zahlreiche, erfolgreich umgeset8emmerfeste
Hochzeiten, Geburtstage und Firmenfeiern verfligen wir
uber eine hervorragend gepflegte Kiinstlerkartei.

Ob traditionelle Musikgruppen, moderne Blasmusik oder
Eventbands, flr ein authentisalgionales Eventerlebnis
bieten wir die passende musikalische Begleitung.

Natdrlich umfasst unsere Kartei auch Kinstler
verschiedenster Stilrichtungen: von DJs mit elektronischem
oder HipHop Sound tber Walking Acts bis hin zu grof3eren
LiveBands, wir finden das passende Entertainment fur
jede Veranstaltung.

Gerne tibernehmen wir die Klnstleranfrage und
Koordination. Wichtig ftr uns ist lediglich ein Hinweis auf
den gewiinschten Musikgeschmaghklles Weitere
ubernehmen wir.



https://www.alterwirt.de/unsere-feiern/

Seit 2006 ist der Alte Wirt in Griinwald das erste-zmdifizierte Hotel in der Region!

Wir kochen ausschlie3lich mit Produkten aus biologischem Anbau.

Unsere konsequent 6kologisch und nach baubiologischen Gesichtspunkten gestalteten Zimmer sind mit stilvollen VollhoEaBbelns gedlter
Kastanie, heimischen Holzern, Filz, Naturmaterialien und mit hochwertigen Naturbetten ausgestattet.

Individuelle Doppelund Einzelzimmer bieten Komfort, modernes natirliches Flair, kostenfreies und schndli&sl WWhd sorgen fiechtes Wohlgeflnhl.

2 ANJ A&AYR 3dzi YAOG | FFSyidft AOKSY +SNJ SKNEYA (OGS Dgrboffindert SENNB AGO K2SR/SINJ byS-KOYKS y
NachtTrastb HT O0A & DNROKS&AaSt2KSNJ . NNO{1S dzyR RIFIyy 3ISKO Sa YAG RSY bl OKGo
AulBerdem verfiigen wir Gber einen grof3en, hoteleigenen Parkplatz sowie Uber eine Tiefgarage.

Ein kurzer Einblick in die Chronik der Familie Portenlanger und vom 1. Haus am Platz:

1919 kauft Georg Portenlanger mit seiner Frau Anna den Alten Wirt, damals ein Wirtshaus mit Biergarten und Metzgerei

1949 Sohn Georg Ubernimmt mit seiner Frau Irene das Wirtshaus und erweitert 1983 den Gasthof zu einem Hotel

1991 Ulli Portenlanger fuhrt den Alten Wirt gemeinsam mit Carola Portenlanger

2006 Bio-Zertifizierung und in den Folgejahren Umbau der Hotelzimmer nach baubiologischen Kriterien

2011 Er6ffnung der umgebauten Wirtschaft

2018RAS DSAOKoAAUSNI WFH{120ZX ¢KSNBal dzyR - @SNJt2NISyft NYaISNI SNI FFy Sy
2009 Mnn2NKNARAISaAa . SA0SKSY RS& ¢NIRAUGAZ2Y&aKI dzASE a! t GSNI2ANIG AY ClF YA
2022 Jakob Portenlanger tbernimmt im April das Hotel in 4. Generation

2022 Ubernahme der kleinglazzbar Mister W&

2025 Erd6ffnung des Restaurants NICE im Minchner Werksviertel
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Unsere weiteren Locations

I GSNWE 2 ANI aKI dzd dzu"
events@xaves.de ]
Im Herzen von Minchen am Viktualienmarkt gelegen. ,
Tradition trifft Geselligkeit perfekt flr entspannte Feiern im jungen bayerischen Stil. Xaver'd

NICE
event@nicedining.de
Im Minchner Werksviertel, wo kreatives Leben und urbaner Rhythmus aufeinandertreffen.

Kiche ist européisch inspiriertieicht, vielseitig und gepragt von hochwertigen Zutaten.

Mr.. Wa
booking@mistetbs.bar
Das MisteB'sist die kleinste LivBoaznMunchens,

welche sich unweit der Theresienwiese befindet.

Interesse?
Fragen Sie gerne nach Verfligbarkeiten und individuellen Angeboten fir Ihre Veranstaltung!

*Die angegebenen Inklusivpreise kénnen je nach aktueller Marktlage variieren. Anderungen behalten wir uns jederzeit vor.
Unser Betrieb ist zertifiziert von ABCERT AG unter der Kontrollnumrm@&KDEO6.
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https://xaver-s.de/events/
mailto:events@xaver-s.de
mailto:events@xaver-s.de
mailto:events@xaver-s.de
https://www.nicedining.de/
mailto:event@nicedining.de
https://mister-bs.bar/
https://mister-bs.bar/
mailto:booking@mister-bs.bar
mailto:booking@mister-bs.bar
mailto:booking@mister-bs.bar

Urte Albrecht Sabrina Bluher FanniKurtosi Dimitra Tsamprinou

Fur alle Fragen rund um Planung, Ablauf und individuelle Wiinsche steht Ihnen unser Verkaufsteam mit Erfahrung,
einem offenen Ohr und viel Sinn firs Detail zur Seite, ob lockere®@ather, Firmenfeier, Hochzeit oder stilvolles Dinner.

Kontakt:
info@alterwirt.de

Fur einfache Tischreservierungen:
Bitte reservieren Sie |Ihren Tisch direkt tber uriReservierungstool

Alter Wirt GmbH | Marktplatz 1 | 82031 Grunwaldaww.alterwirt.de| 089 641 9340
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https://alterwirt.reservision.online/
http://www.alterwirt.de/
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